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1. Общее санитарное состояние пищеблока. Удовлетворительно 
1.1 Обор] ̂ дование и инвентарь. 
-оснащен ность оборудованием, инвентарем, посудой. Соответствует 
-исправш 
разделоч! 

эсть оборудования, целостность посуды, 
-шх досок, ножей (маркировка), хранение. 

Исправно 

-наличие 
помещен 

графика генеральных уборок пищеблока и 
ЙИ. 

Имеется 

нал*!1 

оборудов 
4ие графика дезинфекции холодильного 
ания. 

Имеется 

-соблюде 
ведение а 

ние температурного режим, 
[окументации. 

элодильниках и Соблюдается 

1.2 Сутон ные пробы: 
- наличие и соответствие 2-х дневном у меню. Имеется 
- правиль ность забора и хранения Соответствует 
- наличие отдельного холодильника. Имеется 
1.3 Моеч* ш е посуды, инвентаря. 
- при готе 
маркиро! 

>вления дез. растворов, наличие емкостей и их 
ка. 

Соблюдается 

- налич 
применен 
на их и ш 

ie инструкций по режиму мытья посуды, 
ию дез.средств имеющих средств, разрешение 
ользование. 

Имеется 

Использо вание ветоши для мытья посуды. 
1.4 Перви чная обработка яиц. 
- наличие выделенного места Имеется 
- наличи 
маркиров 

i 3-емкостей для первичной обработки, и их 
ей. 

Имеется 

- место 
мерной еп 

хранения емкости с дез.средствами, наличие 
«кости. 

Имеется 

- наличие спецодежды, ее маркировки Имеется 
- наличие 
для обраб 

градусника для измерения температуры воды 
отки яиц. 

Имеется 

1.5 Контр ольное блюдо. 
- место дл [я контрольного блюда, маркировка, весы. Имеется 
1.6 Докум ̂ нтация пищеблока. 
-журнал з доровья работников пищеблока Имеется 
- журнал I Нойничковых заболеваний. Имеется 
- наличие Технологических карт Имеется 
- бракера> кный журнал готовой продукции Имеется 
- бракера> кный журнал сырой продукции. Имеется 

- перепек] гивное меню заверенное в ТОУ «РПН». Имеется 



1 
- журнал искусственной «С» витаминизации пищи. Имеется 
- журнал оценки питания (накопительная Ведомость) Имеется 
1.7 Oceei ценность всех помещений пищеблока. Соответствует 
1.8 An 
годности 

течка-наличие, укомплектованность, сроки 
лекарств. 

Имеется 

1.9 Пи 
маркироЕ 

щевые отходы (достаточность емкостей, 
жа, своевременность вывоза) 

Соответствует 

1.10 Мен ю. 
- соотве1 
разработг 

гствие блюда технологической карте, наличие 
шных и утвержденных технологических карт 

Соответствует 

- соответ ствие меню с меню-требованием. Соответствует 
1.11 Кл di ювая. 
- санитар ное состояние, освещенность. Удовлетворител ьно 
- услови 
сроки roz 

и правила хранения продуктов, их качество и 
щости. 

Соответствует 
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