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1. Обще г санитарное состояние пищеблока. Удовлетворительно 
1.1 Обор >удование и инвентарь. 
-оснаще нйость оборудованием, инвентарем, посудой. Соответствует 
-исправь 
раздело1-

юсть оборудования, целостность посуды, 
шых досок, ножей (маркировка), хранение. 

Исправно 

-наличж 
помещеь 

5 графика генеральных уборок пищеблока и 
шй. 

Имеется 

нал* 
оборудо 

1чие графика дезинфекции холодильного 
врния. 

Имеется 

-соблюд 
ведение 

ение температурного режима в холодильниках и 
Документации. 

Соблюдается 

1.2 Суто чные пробы: 
- наличи е и соответствие 2-х дневному меню. Имеется 
- правил ьность забора и хранения Соответствует 
- наличи е отдельного холодильника. Имеется 
1.3 MoeL ные посуды, инвентаря. 
- пригот 
маркиро 

Ьвления дез. растворов, наличие емкостей и их 
зка. 

Соблюдается 

- наличие инструкций по режиму мытья посуды, 
применению дез.средств имеющих средств, разрешение 
на их использование. 

Имеется 

Использ ование ветоши для мытья посуды. 
1.4 nepij ичная обработка яиц. 
- наличи е выделенного места Имеется 
- наличи 
маркиро 

ie 3-емкостей для первичной обработки, и их 
вки. 

Имеется 

- место 
мерной с 

хранения емкости с дез.средствами, наличие 
5МКОСТИ. 

Имеется 

- наличи е спецодежды, ее маркировки. Имеется 
- наличь 
для обра 

ie градусника для измерения температуры воды 
ботки яиц. 

Имеется 

1.5 Конт рольное блюдо. 
- место! для контрольного блюда, маркировка, весы. Имеется 

1.6 Документация пищеблока. 
-журнф1 здоровья работников пищеблока Имеется 

- журнал гнойничковых заболеваний. Имеется 
- наличи е технологических карт Имеется 
- бракер, ажный журнал готовой продукции Имеется 
- бракер< ажный журнал сырой продукции. Имеется 

- перспе ктивное меню заверенное в ТОУ «РПН». Имеется 

- журнал искусственной «С» витаминизации пищи. Имеется 



- журна п оценки питания (накопительная Ведомость) Имеется 
1.7 Освс лпенность всех помещений пищеблока. Соответствует 
1.8 А 
годност 

птечка-наличие, укомплектованность, сроки 
и лекарств. 

Имеется 

1.9 П 
маркирс 

ищевые отходы (достаточность емкостей, 
>вка, своевременность вывоза) 

Соответствует 

1.10 Me ню. 
- соотв 
разрабо 

етствие блюда технологической карте, наличие 
ганных и утвержденных технологических карт 

Соответствует 

- соотве тствие меню с меню-требованием. Соответствует 
1.11 Km щовая. 
- санита оное состояние, освещенность. Удовлетворительно 
- услов! 
сроки ГС 

1Я и правила хранения продуктов, их качество и 
шности. 

Соответствует 

Лица, yi толномоченные на проведение проверки: 

Председатель: Волынская И.В. 
Секретарь: ^ Козлова Е.В. 
Члены: ^ Прямушко В.В. 
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